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Pzedzéé pz‘mstwowego mspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Znak sprawy: PSZ.9020.4.162.2025
: Rzeszow, 22.05.2025r.

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Rzeszowie:

Imie¢ i nazwisko Stanowisko stuzbowe Numer upowaznienia

Bartosz Beres St. Asystent OHZiZ 057.34.25

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ust 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2024, poz. 416)Y, w zwiazku z art. 67 § 1 ustawy z dnia 14
czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. z 2024, poz. 572)V.

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i
wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej
kontroli Zywnosci oraz materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig z p6zn. zm.?.

z—29241992—286—ze—zm—)—e¥a—z na podstaw1e art 9 ust. 4 rozporzqdzenla Parlamentu Europej sklego i Rady
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzegdowych

przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego 1 paszowego oraz zasad
dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony roslin, zmieniajace
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG,
91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzgdzenie w
sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o
zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaktad:

Dom pomocy spotecznej, 35-207 Rzeszow, ul. Labedzia 9
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu, adres)

NIP: 8131452965

TEL:

FAX:

E-MAIL:

Zaklad objety nadzorem na podstawie: Numer wpisu do rejestru - 1386/18_16/2008
(nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:
Pan Wiestaw Wotoszyn - Dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)

D Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujacy publikator ustawy
2) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujgce zarzadzenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego okre$lajace te procedurg wraz z jego

zmianami.
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3. Przedstawiciel zaktadu:
Pani 7~ oR - Kierownik
(imig i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli:
Kontrola warunkéw produkcji i zywienia mieszkafncéw.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:

L.p. Wyposazenie Opis
1 termormetr OHZZ/A1-101/s
elektroniczny

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaktad).

Zatrudnionych w oddziale zywienia 4 osoby (w tym jeden etat dietetyka) - aktualne ksigzeczki zdrowia i/lub
orzeczenia lekarskie. Powadzona jest produkcja zywnosci w zakresie catlodniowego wyzywienia
mieszkaficow DPS, ktérych jest 46. Produkcja prowadzona jest na bazie surowcéw i pétproduktow z
konsumpcjg na miejscu w naczyniach stolowych. W zakladzie wdrozono system HACCP obejmujgcy
przyjecie towaru, przechowywanie w warunkach obnizonych temperatur, obrébke termiczng mies w duzych
kawatkach - zapisy prowadzone s na biezaco. Okazano jadtospis za okres 11-20 maja 2025r. zawierajgcy
wyszczegllnione substancje alergenne i/lub powodujgce reakcje nietolerancii. Stan sanitarno-techniczny
obiektu w dniu kontroli nie budzit zastrzezefi. Pod katem czystosci obiektu nie stwierdzono uwag.
Przegladnigto czg$¢ surowedw i pétproduktéw pod katem terminéw przydatnosci do spozycia i dat
minimalne;j trwato$ci uchybien nie stwierdzajac. Warunki przechowywania surowcow i pétproduktéw byty
zgodne z zaleceniami producentéw.

Do mycia i dezynfekcji uzywane sg profesjonalne srodki o szerokim spektrum dziatania firmy MEDISEPT
VELOX (dezynfekcja powierzchni), ECOLAB SKINMAN (dezynfekcja rgk) oraz ptyny do maszynowego
mycia naczyfh TENZI Grand SIMO i GIW.

W zakladzie przechowywane sa probki zywnosci tzw. sanitarne przez okres 72 godzin w urzadzeniu
chtodniczym zgodnie z obowigzujgcg instrukcja.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
nie stwierdzono

Integralng czg$¢ protokotu stanowig nastepujace zataczniki:
L.p. Nazwa Opis

Wypekiono arkusz

1 Arkusz oceny Geaty

III. Ustalenia pokontrolne

1. Mandaty karne
Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt nie dotyczy zal. nr nie dotyczy
ukarano nie dotyczy
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego nie dotyczy w wysokosci nie dotyczy zt

(nr mandatu karnego)

na podstawie nie dotyczy
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nr
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(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o
sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach
prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt.

Dokonano wpisu do ksigzki kontroli

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié¢ wiasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) nie wnosi uwag i zastrzezen" do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujgce;j:
Brak

6. Czas trwania kontroli: dnia 22.05.2025 w godzinach 12:00-14:00.

Protokot niniejszy wraz z zatgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla kazdej
ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i omdéwieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu:

Brak : r
KIEROWKIK FILII DOM L6
LINJIVE U - ‘-,Ju':;_: \1;: i——-_-’_’—/
h ' I
cermgr T e T C o WREEsZowie e L T s
(imig T nazwisko onaz poapis kontrolowanega) iz ihedzia 9 :
36-207 Rzeszéw, tal. 17 748 19 87 (podpis osoby kontrolujgcej)
(podpisy Swiadkéw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokotu

Y “v,' £

Protoket kontroli przeprowadzonej dnia 22.05.2025 w godzinach 12:00-14:00 ' =0

w R
. , BOeS v, ‘
otrzymalem (-am) w dniu B e KIEROWNIK FILI

mgr

Wtasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze zglosié
zastrzezenia do ustalef stanu faktycznego.

‘Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w

Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/ nie
zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

........................................................................................

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczy¢é whasciwe
™) skre$lié w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsiebiorcow
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Zalacznik do protokotu kontroli sanitarne;j

Nr PSZ.9020.4.162.2025 z dnia

22.05.2025

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCIH/OBROFU-ZYWNOSCGIA/ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIAL-OW-+-WYROBOWPRZEZNAGZONYGHDO-

-

FCONFAKTU-ZZYWINOSCGIA-"
Dom pomocy spotecznej
35-207 Rzeszdw, ul. Labedzia 9

I.  INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:
Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

Zakres kontroli OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Niskie | Srednie | Wysokie | (Wpisa¢ND
(N) (s) (W) kiedy nie
dotyczy)
| Stan techniczno-sanitarny zaktadu 0 0 0
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu - 0-v 2 4
funkcjonalnos¢, krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt z
Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtogi, Sciany, sufityi | 0- v 2 4
zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych i
magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sie z zywnoscig. Maszyny, urzadzenia, | 0- v 2 4
sprzet wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne. | 0- v 2
Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0-v
Gospodarka odpadami - przechowywanie i usuwanie 0-v 1 2
odpadow.
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych. 0-v
] Higiena produkgji, dystrybucji i sprzedazy 0
1 Czystos$¢ pomieszczen zaktadu, w tym srodkéw transportu. 0-v 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢
wody wykorzystywanej w zaktadzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | 0- v 5 11
w tym zachowanie tancucha chtodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych 0-v 3 15
kontakt z zywnoscia.
1 Zarzadzanie zaktadem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 0 0
zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0- v 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).
2 Wiarygodno$¢ przedsiebiorcy, w tym prawidtowos¢ i 0-v 1 2
terminowo$¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wiasciwych organdw PIS i gotowo$¢ do wspotpracy.

Y zaznaczyé wlasciwe
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3 Prawidtowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0-v 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnoéciach. 0-v 3 7
Sledzenie produktu (Traceability). -v 5 10
Kontrola surowcéw, pétproduktéw i wyrobéw gotowych 4 8 ND
przez producenta, w tym badania wtascicielskie.
7 Znakowanie. - 4 8
IV1 | Profil dziatalnosci - producenci- zgodnie z kategoryzacja 25 50
zaktadéw
IV2 | Profil dziatalnosci - pozostata dziatalnosé- zgodnie z 0 8 16- v
kategoryzacja zaktadow
\' Powiadomienie RASFF/AAC 0-v 25 50
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogétem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
(N) (S) (W)
Ryzyko dla ocenianego zaktadu v

KIEROWN#K FILII ‘vl

MY (proupls Ko 01WAnNEZO)

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko §rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

SANITARNEIJ NR nie dotyczy Z DNIA nie dotyczy
II1. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

brak

...................................
4

(podpis osoby kontrolujacej)




